
ANNATA 2020

Langhe Nascetta DOC
Un vino bianco, che si addice all’abbinamento con piatti
leggeri, quali antipasti, pesce, legumi e verdure.

Informazioni di base
Nome del prodotto: Langhe
Nascetta DOC
Vitigno: nascetta
Denominazione: Langhe
Nascetta
Classificazione: DOC
Colore: bianco

Tipologia: fermo
Paese/Regione: Piemonte
Annata: 2020
Alcool svolto: 13%
Zucchero residuo: <1
Numero di bottiglie
prodotte: 2.000

Vigna
% Uva/ Vitigno: 100%
Nascetta
Terreno: medio impasto
sciolto in superficie e
calcareo con duri strati di
marne sotterranee
Esposizione: ovest, sud-
ovest

Metodo
agricolo: controspalliera –
gujot
Anno d’impianto: 1998
Data della vendemmia: 28
Agosto
Tipo di vendemmia:
manuale in cassette

Vinificazione
Metodo: Vinificazione in
bianco in vasche di acciaio
inox a temperatura
controllata, lieviti
selezionati. Maturazione 3
mesi in vasche di acciaio
inox su fecce.

Malolattica: non svolta
Affinamento: 3 mesi in
bottiglia
Tempo minimo in
bottiglia: 3 mesi
 

Bottiglia
Potenziale
d’invecchiamento: 1-4 anni
Tipo di
bottiglia: borgognotta

Numero di bottiglie per
scatola: 6-12




